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Jardins composés de flore locale provençale.
Entretien durable du sous-bois avec irrigation préventive contre les
incendies.
Refuge LPO depuis 2021 : inventaire faune & flore et sentier pédagogique de
biodiversité.
Ruches sur le Domaine : pollinisation naturelle et production de miel servi au
petit déjeuner.
Potager de 4 600 m² en culture raisonnée alimentant nos cuisines.
Production d’huile d’olive biologique pressée dans un moulin local.
Production d’huile essentielle de lavande en partenariat avec une entreprise
familiale locale.
Bouteilles en verre recyclables pour nos productions.
Produits en chambre Rose & Marius : fabrication artisanale locale, non testés
sur les animaux, contenants rechargeables, reforestation des calanques.
Produits au Spa Tata Harper : 100 % vegan, non testé sur les animaux,
emballages 100 % recyclables, première marque de luxe certifiée ECOCERT.

PRÉSERVER ET VALORISER LA NATURE
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Un art de vivre durable au cœur du Luberon

Suppression totale des bouteilles plastiques : gourdes métalliques et
fontaines micro-épurées.
Gestion raisonnée du nettoyage du linge.
Mitigeurs et chasses d’eau à débit réduit.
Dosage optimisé des piscines par sonde multi-volt.
Utilisation différenciée de l’eau : eau potable SUEZ / eau du Canal de
Provence pour arrosage et sanitaires.
Collecte spécialisée des déchets dangereux.
Tri sélectif poussé et valorisation des biodéchets via méthanisation.
Huiles usagées transformées en biocarburant.
Papier et carton recyclés à 98 %.

GESTION RESPONSABLE DES RESSOURCES

Au cœur du Parc Naturel Régional du Luberon, Coquillade Provence inscrit
son développement dans une démarche responsable, respectueuse de son
environnement, de son territoire et des femmes et des hommes qui le font
vivre.



Vignobles parmi les premiers domaines neutres en carbone du sud de la
France.
Conversion en agriculture biologique et transition vers la biodynamie
certifiée.
Bouteilles allégées pour réduire l’empreinte transport.
Suppression des herbicides, insecticides et pesticides de synthèse.
Abandon du travail mécanique des sols.
Production interne de compost et biochar.
Jardin de permaculture au cœur des vignes.
Fermentations traditionnelles en céramique, bois et béton.

Bilan carbone annuel depuis 2022 avec plan d’actions de compensation.
Accélération du recours aux énergies renouvelables.
Électricité garantie 100 % renouvelable (équivalent injecté sur le réseau).
Suivi informatisé des consommations eau & électricité (détection des fuites).
99 % d’éclairage classe A.
Mobilité interne en voiturettes électriques.
Encouragement au covoiturage et hébergement des employés à proximité.

ENGAGEMENT CARBONE
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Un art de vivre durable au cœur du Luberon

VITICULTURE ENGAGÉE

Événements valorisant producteurs et traditions provençales 
50 % des collaborateurs issus de la région.
60 % de femmes dans l’entreprise, dont 50 % au sein de la direction.
Partenariat Octobre Rose avec l’Institut Sainte Catherine, Avignon
Collaboration avec une ESAT locale pour certains travaux d’entretien.
Produits minibar issus de l’économie solidaire.
Recyclage du linge via la Ressourcerie d’Apt.
Approvisionnement privilégié auprès de producteurs et fournisseurs locaux.

ENGAGEMENT SOCIÉTAL & TERRITORIAL

À Coquillade Provence, la responsabilité sociétale n’est pas une démarche parallèle :
elle est au cœur de notre vision du luxe : durable, engagé et profondément ancré

dans son territoire.


