
Canapés

Amuse-bouche
Noix de Saint-Jacques aux algues 

 Scallops, seaweed 

Entrée
Foie gras de canard confit, miel du domaine et shiso 

Confit foie gras, Coquillade honey, shiso

Plats
Retour de pêche du Grau du Roi, sauce champagne et caviar

Catch of the day from Grau du Roi, champagne and caviar sauce  
 

Poularde de la famille Pons, sauce Albufera 
Poultry from the Pons family, Albufera sauce

Fromage
Brie de Meaux truffé

Truffled Brie de Meaux

Pré-Dessert
Nuage lacté au galanga 

Milky galanga foam

Dessert
Onctueux au chocolat noir de Nicolas Berger, kumquat et poivre long de Java

Black chocolate from Nicolas Berger, kumquat & Java pepper 

Christmas Menu
Mardi 24 décembre 2024

Tuesday, 24th December 2024

Menu 180€


