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MENU DU REVEILLON

Dimanche 24 décembre 2023

AMUSE-BOUCHE
Texture de topinambour et caviar Kristal

Jerusalem artichoke and Kristal caviar textures

ENTREE
Foie gras de canard a la vapeur, betteraves et truffe noire

Steamed duck foie gras,beetroot, black truffle

PLATS

Noix de Saint Jacques dorées,
courges et Tuber melanosporum

Roasted scallops, squash, Tuber melanosporum

Pintade de la famille Pons
en demi-deuil, artichaut et roquette

« Demi-deuil » of free-range guinea fowl from the «
Pons family », artichoke, aragula

FROMAGE

Brie de Meaux truffé
Truffled « Brie de Maux »

DESSERTS
Clémentine et gingembre

Clementine and ginger

Délicatesse de chocolat au lait,
Grenade et clous de girofle

Milk chocolate, pomegranate, cloves
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