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FINGER FOOD 
7/7 de 12h à 22h

7/7 from 12h to 22h

ROLLS AUX LÉGUMES CONFITS ET OIGNONS CRISPY 
Candied vegetables and crispy onion rolls  

10€

CROQUE TRUFFE
Croque truffle

20€

MINI CHEESEBURGER MAISON
Homemade mini cheeseburger

2 pièces 15€

MINI CLUB SANDWICH
VOLAILLE FERMIÈRE, BACON FUMÉ 

free-range poultry, smoked bacon, Mini club sandwich
2 pièces 14€

Frites Maison
8€

PLANCHETTE DE CHARCUTERIE 
Selection of Charcuterie

18€

PLANCHETTE DE FROMAGES AFFINÉS
Fromages affinés par notre maître affineur 

Pellegrini à l’isle-sur-la-sorgues 
Selection of mature cheeses from our master cheesemaker 

Pellegrini in l’isle-sur-la-sorgue
18€



FINGER FOOD 

PAPED TOD «FAÇON THAÏ»  
Nems frits aux legumes, accompagnés d’une petite salade

Fried nems with vegetables, served with a small salad 
5 pièces 15€

SOM TAM THAÏ AVEC CREVETTES OU VEGETARIEN
Salade de papaye verte, coriandre, piment. 

Avec ou sans crevettes
Green papaya salad, coriander, chili. With or without shrimp

Avec crevettes (with shrimp) petit 12 € | grand 20 €
Sans crevettes (without shrimp) petit 8 € |grand 12 €

PAD THAÏ
Nouilles de riz, crevettes 

Rice noodles, prawns 
Petit 14 € |Grand 22 €

TOM YAM KAI
Bouillon, poulet, citronnelle et champignons 

Sweet sour chicken soup, lemongrass, mushrooms 
Petit 12 € | Grand 20 €

PANANG PAK
Curry rouge aux légumes, servi avec du riz Thaï

Red vegetable curry, served with Thaï rice
Petit 10 € |Grand 17 €

KRA PAO NEUA
Filet de boeuf aux oignons blancs,

 basilic Thaï de notre potager, riz Thaï
Beef Filet with white onions, 

Thai basil from our garden, served with Thaï rice
Petit 14 € | Grand 22 €

7/7 de 12h à 22h
7/7 from 12h to 22h



CAVIAR BAERI FRANÇAIS
Boîte de 20 grammes | 80€
Boîte de 50 grammes | 180€

CAVIAR KRYSTAL
Boîte de 20 grammes | 90€

Boîte de 50 grammes | 200€
Boîte de 125 grammes | 500€

CAVIAR OSCIETRE GOLD
Boîte de 30 grammes | 160€
Boîte de 50 grammes | 280€

Servis avec blinis, crème acidulée et condiments 
Served with blinis, sour cream and condiments 

CAVIAR DE LA MAISON KAVIARI
7/7 de 12h à 22h

7/7 from 12h to 22h



ENTREMET CHOCOLAT NOIR ET POIVRE DE JAMAÏQUE   
Dark chocolate & Jamaican pepper entremet  

14€

FRAISES DE CARPENTRAS AU PARFUM DE GÉRANIUM
Carpentras strawberries, geranium scent 

16€

CHÉ (DESSERT THAÏ)
TAPIOCA COMME UN RIZ AU LAIT, LAIT DE COCO, BANANE

Ché (Thaï dessert)
Tapioca like a milky rice, coconut milk, banana 

16€

COUPE GLACÉE CARAMEL, CONFITURE DE LAIT, CHOUCHOU
Caramel ice cream cup, milk jam, chouchou 

19 €

COUPE GLACÉE «L’ORANGERAIE»
ice cream cup The «Orangeraie» 

19 €

DESSERTS

Aurélien Trousse, Médaillé de bronze 
«Championnat de France des Desserts 2019»

Desserts by Aurélien Trousse
Bronze Medal of «French Dessert Championship 2019»



POUR LES TOUT-PETITS / FOR THE KIDS  

FILET DE POISSON BLANC
White fish filet 

28€
 

NUGGETS DE POULET MAISON  
Homemade chicken nuggets 

28€

Servis avec frites, pâtes ou légumes 
Served with fries, pasta or vegetables 

ESQUIMAU 
CARAMEL, OU CHOCOLAT-VANILLE, OU FRAISE

Esquimau
Caramel, or chocolate and vanilla, or strawberry 

12 €

PLATS / DISHES

DESSERTS



LES PARTENAIRES RELAIS & CHÂTEAUX

Prix nets en euros toutes taxes comprises, service compris 

Net prices in euro all taxes included, included service 

Origines des viandes: France (porc, volaille), Espagne (porc), UE (Boeuf)

Meat Origins : France (porc, poultry),  Spain (pork), EU (Beef)


