CIPRESSA

30€ @ TARTUFATA

26€

18€

16€ O

15€

20€

16€

16€

15€ @

19€

18€

16€

15€ @

Créme fraiche a la truffe, carpaccio de
truffe fraiche, fior di latte, roquette a
Ubuile de truffe, parmigiano reggiano

POLPO

Sauce tomate jaune, cipres, tomates
cerises, poulpe snacké, olives taggiashe,
gaufrette de pommes de terre, piment
doux fumé, basilic frais

DI PARMA

Fior di latte, tomates cerises, roquette,
Jjambon de parme, copeaux de
parmesan, huile d’olive citronée

4 FORMAGGI

Fior di latte, Taleggio, Gorgonzola,
Stracciatella de buratta, basilic frais
MARGHERITA

Sauce tomate San Marzano, Pecorino
Romano DOP, basilic frais, fior di
latte, huile dolive

ROTOLINO

Pizza roulée a la fior di latte, pecorino
Romano DOP, jambon aux herbes,
buile de truffe, roquette

REGINA

Sauce tomate San Marzano,
mozzarella di bufala, carpaccio de
champignons frais, jambon cuit anx
herbes, basilic frais

PICCANTE
Sauce tomate San Marzano,
mozzarella di bufala, n’duja

calabrese, oignons confits, Pecorino
romano DOP, basilic frais

VEGETARIANA

Sauce tomate San Marzano,

légumes frais de saison,

fror di latte, basilic frais
MORTADELLA

Pesto de pistache, fior di latte, tomates
cerises marinées, mortadelle de

Bologna, édats de pistache, ricotta,
basilic frais, huile d olive

SAN DANIELE

Fior di latte, tomates cerises marinées,
roquette citronnée, Parmigiano
reggiano, Jambon San Daniele

CALZONE TRADIZIONALE
Ricotta, sauce tomate San Marzano,
saucisson Milano, Pecorino Romane
DOP, fior di latte, basilic frais

STRACCIATELLA

Pesto de basilic, tomates confites
rouges et jaunes, stracciatella de
burrata, amandes éfilées grilées

Origines des viandes :
Veau, Boeuf : France
Poissons frais selon arrivage
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19€

16€

18€

25€

29€

L’incontournable sélection d’Antipasti & Dolce du chef

28€

24€

dolce cucina

APERITIVO

Bellini / Rossini 0.121 (Pulpe de
péches / pulpe fraise, Prosecco)

Apérol Spritz 0.121 (Aperol,
Prosecco, ean pétillante)

Negroni 0.121

(Vermouth, Gin, Campar)

Coupe de Champagne Blanc 0.121
A.Bergére, Blanc de Blancs

Coupe de Champagne Rosé 0.121
Collet Brut Rosé

BUFFET

ANTIPASTI & DOLCE

- 42€.

- 28€.

L’incontournable sélection d’Antipasti du chef

- 15€.

L’incontournable sélection de Dolce du chef

PESCE

Branzino alla puttanesca
Bar réti,

sauce tomate, cdpres, anchois, olives taggiashe

Frittura di calamari
Friture de calamar, légumes d été

VEGETARIANO

22€ @ Courgette crue et cuite

Tofu soyeux, graines torréfiés

24€ Q@ Parmigiana di melanzane

32€

26€

Aubergine, mozzarella,
tomate, parmesan, ricotta

CARNE

Milanese con burro allo scalogno
Cote de vean pannée, beurre a léchalote,
Pommes de terre nouvelles au four

Tartare di manzo all’italiana

Tatare de boeuf a italienne, Préparation en salle

o

RELAIS &
CHATEAUX
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Prix nets en euros toutes taxes comprises, service compris

28€

38

2€

24€

24€ Q

26€

PASTA

Paccheri

Farcie a la burata,
lan goustines roties

Spaghetti cacio e pepe
Pecorino, potvre noty et citron vert

Mezzemaniche alla carbonara

RISOTTO

Risotto all’acqua di parmiggiano
Eau de parmesan, courgettes

Risotto Gambas
Pesto, coulis de tomate

BEVANDE

Fideles a notre fort engagement éco-
responsable, toutes les eaux servies a la
Coquillade sont mises en bouteille

€
7€
7€
7€
6€
6€
7€
6€
8€
6€
7€
8€
8€
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sur place et 2 la demande.

O Douce Still water 11

O Perlée Sparkling water 11
Cola, Zero 0.331

Orangina 0.251

Tonic, Bitter Lemon 0.331

The glacé maison 0.251
Cipressa limonade 0.251

Jus de fruits Alain Maillat 0.331
Caffe Espresso

Caffe Doppio (double espresso)
Caffe Ristretto

Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato

Nos cafés sont torréfiés localement
a La Maison Bres a Sarrians

Fait maison

Végétarien
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