
C A R T E  
S N A C K



Entrée + Plat 32€
Plat + Dessert 30€

Entrée + Plat + Dessert 42€

-

Méli-Mélo de salade au magret de canard et pignons de pin 
Mixed salad with duck breast and pine nuts

-

Escalope de veau à la Milanaise, 
linguine à la crème de champignons 

Milanese veal cutlet,
linguine with mushroom cream

-

Dessert au choix à la carte Lalique 
Dessert of your choice à la carte Lalique

Le menu est proposé sous forme de plats normaux
The menu is offered as normal dishes

Tous les jours de 12h à 15h, 
Le Bar Lalique vous propose : 

EXEMPLE MENU DU JOUR 
MENU EXEMPLE OF THE DAY 



Caviar Petrossian
Ossetra Tsar Impérial

50 grammes : 170€
125 grammes : 440€

Caviar Kaviari 
Oscietre Gold

50 grammes : 140€
125 grammes : 350€

Accompagnements : Blinis, crème, condiments 

Huîtres Le Gall
Plates sauvages n°0

3 pièces : 15€
6 pièces : 30€

12 pièces : 60€

Huîtres Gilardeau 
Spéciales n°3

3 pièces : 20€
6 pièces : 40€
12 pièces : 80€

Accompagnements : Pain de seigle, citron, vinaigre à l’échalote 

Tous les jours de 12h à 22h, 
Le Bar Lalique vous propose : 

SELECTION D’HUÎTRES ET CAVIAR 
OYSTERS & CAVIAR SELECTION



Tous les jours de 12h à 22h, 
Le Bar Lalique vous propose : 

Petrossian « Croc’Caviar » 
Petrossian « Croc’Caviar » 

1 pce | 29 €

Guyoza Langoustine, yuzu ponzu, sauce pimentée à la mangue 
Langoustine guyoza, yuzu ponzo, spicy mango sauce  

3 pce | 12 €

Guyoza légumes, yuzu ponzu, sauce pimentée à la mangue 
Vegetable guyoza  

3 pce | 8 €

« Lobster roll » homard bleu, avocat 
Blue lobster, avocado  

1 pce | 14 €

Club sandwich au poulet 
Chicken club sandwich 

1 pce | 12 €

Caesar salade, King crab  
1 pce | 14 €

Gambas en tempura, curry rouge 
Tempura prawns, red curry  

3 pce | 12 €

Linguine tartufo di Alba ( supplément truffe 10€/gr )  
Linguine Alba Truffle ( extra charge truffle 10€/gr ) 

Grand | 38 €

Tous nos snacks sont préparés sous forme de bouchées
all our snacks are bite-sized

Tous nos snacks sont préparés sous forme de bouchées
all our snacks are bite-sized



Caviar Kristal (20g), blinis, crème acidulée 
Kristal Caviar (20g), blinis, sour cream 

50 €

Sucette de foie gras de canard « surprise » 
Duck foie gras lollipops  

3 pce | 10 €

Mini burger ‘Cabillaud, tartare’ 
Cod mini burger, tartar sauce 

1 pce | 10 €

Mini burger ‘Bœuf, barbecue’ 
Beef mini burger, barbecue sauce  

1 pce | 10 €

 Mini burger ‘Végétal, roquette, pesto’ 
Vegetable mini burger, rocket, pesto  

1 pce | 8 €

Planchette de charcuterie 
Charcuterie selection 

14 €

Planchette de fromages affinés 
Cheese selection 

14 €

Tous nos snacks sont préparés sous forme de bouchées
all our snacks are bite-sized

Tous les jours de 12h à 22h, 
Le Bar Lalique vous propose : 

Tous nos snacks sont préparés sous forme de bouchées
all our snacks are bite-sized



SPÉCIALITÉS THAÏ | THAÏ SPECIALITIES

LAP MOU  
Porc finement haché avec ses herbes,  
piment, menthe, citron et coriandre

Minced pork with herbs, chili, mint, lemon and coriander 
Petit 10 € | Grand 20 € 

PAD THAÏ
Nouilles de riz, crevettes 

Rice noodles, prawns 
Petit 12 € |Grand 24 €

TOM YAM KAÏ
Bouillon, poulet, citronnelle et champignons 

Sweet sour chicken soup, lemongrass, mushrooms 
Petit 10 € | Grand 20 €

NEMS AUX LÉGUMES | VEGETABLE SPRING ROOLS
Accompagné d’une petite salade 

Served with a small salad 
3 pièces | Petit 8 € | Grand 16 €

CURRY ROUGE AUX CREVETTES ET LÉGUMES 
PRAWN AND VEGETABLE RED CURRY 

Servi avec du riz thaï 
Served with thaï rice 

Petit 12 € | Grand 24 €

De 12h à 22h, du mardi au samedi



DESSERTS

ENTREMET CHOCOLAT BLANC, FRUITS DE LA PASSION
White chocolate and passion fruit entremet  

15 €

ELÉGANCE PISTACHE FRAMBOISE
Pistachio and Raspberry « élégance » 

15 €

TARTE MONT-BLANC CASSIS
Blackcurrant Mont-Blanc Tart  

15 €

FINGER NOIX DE PÉCAN, CARAMEL FLEUR DE SEL 
Pécan finger, caramel fleur de sel  

15 €

CHOUX FORÊT NOIRE, CONFIT DE GRIOTTE 
Chocolate cream puff, sour cherry confit 

15 €


