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DU 30 DECEMBRE 2021 AU 1 JANVIER 2022



Coquillade Provence
e/v [ e

Coquillade Provence Resort & Spa vous emmeéne
dans les années 20 pour célébrer les fétes de fin d’année !

Pour un séjour de 2 nuits
du 30 décembre 2021 au 1 janvier 2022,
forfait a partir de 1430€ pour deux personnes,
activités de fin d’année, acces au spa et restauration incluse.

Jeudi 30 Décembre

A partir de 17h00
Jeux de table : roulette, Black Jack, poker...



Vendredi 31 Décembre MC/’WV QMW‘/ g%g}/y‘%%&
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LES AMUSES BOUCHES
Foie gras de canard mi-cuit, texture de betterave
Huitres fines de claire n°3, gelée au caviar osciétre prestige
Creme de chataigne au vieux cognac, copeaux d’ Abondance

LES ENTREES
A partir de 17h00 Cuisses de grenouille, creme de cresson, salsifis rotis

Ui C B (el SIETIGHS, 1BIEE sdbie s ool Gk Noix de coquille St.jacques de nos cotes snackées, fine

purée de topinambour, beurre noisette au caviar d’escargot
Apéritif d’exception au Bar Lalique

TROU CHAMPENOIS

Diner du Réveillon au restaurant gastronomique Sorbet mangue, Champagne brut

LE POISSON
Filet de turbot cuit au sautoir, fondue d’épinards et noi-
settes caramélisées, émulsion de Tempesta blanc,
Caviar Oscietre gold

Dress code : Tenue chic, détail Gatsby

Soirée dansante

LA VIANDE
Filet de veau en croiite de champignons et truffe noire,
pomme de terre truffée, poé€lée de girolles et chanterelles,
jus simple

Feu d’artifice

LE FROMAGE
Chariot de Vacherin Mont d’Or a la truffe noire,
salade de jeunes pousses

SAMEDI 1¢- JANVIER
LES DESSERTS
Pré-dessert de notre chef patissier, chataigne et mandarine

Petit déjeuner buffet ‘détox’ . .
Dessert de notre chef patissier, textures de chocolat Noir

et truffes Noires
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a Coquillade Provence Resort & Spa

Pour toute réservation, merci de bien vouloir nous contacter
au 04 90 74 71 71, par email a info@coquillade.fr
ou via notre réservation en ligne :

COQUILLADE.FR

Prix nets, taxes et service compris




